
 

 

      
 
 
 
 

Communiqué de presse 
Pic du Midi, le 25 juin 2024 

 

 

Le site www.picdumidi.com 
fait peau neuve  

 

Permettre aux vacanciers de trouver facilement les informations, proposer une tarification 
dynamique et rendre plus accessible et plus intuitif la navigation, tels sont quelques-uns 
des objectifs auxquels répond le nouveau site internet du Pic du Midi : 
www.picdumidi.com.  
 

Un site pensé pour une navigation mobile 
Deux tiers des personnes s’informant via le site internet le font à partir d’un téléphone mobile. Fort de ce 
constat, le Pic du Midi a pensé son site pour une navigation avec un Smartphone ou un IPhone. C’est ainsi 
que la quantité de data a été allégé. Les informations pratiques telles qu’horaires, webcam, météo, agenda 
sont désormais proposées dès la première page. L’internaute trouve également toutes les informations sur 
les expériences à vivre au Pic du Midi (Ponton dans le ciel, Espace Expériences, programme Planétarium…) 
mais également à la Maison du Tourmalet, porte d’entrée des installations sommitales. 
 

Une tarification dynamique 
La billetterie est aussi accessible facilement dès la première page. Pour la première fois, le Pic du Midi 
propose la tarification dynamique avec des billets journée à tarifs flexibles. Le principe est de permettre à la 
clientèle de bénéficier de réductions attractives grâce à l’anticipation d’achat. Plus on réserve tôt et plus la 
réduction est importante (jusqu’à 20% de réduction). 
 

Une mise en avant des partenaires locaux 
Le restaurant Le 2877 fait la part belle aux producteurs locaux. Le Pic du Midi a en effet décidé de mettre en 
avant les produits et producteurs locaux avec lesquels le Chef Renaud Lamazère et son équipe travaillent. 
D’ores et déjà on retrouve des informations sur le Porc Noir de Bigorre,  la Truite des Pyrénées ou les Tourtes, 
gâteaux à la broche des Saveurs Pyrénéennes.  
 
Evolutif, le nouveau site du Pic du Midi sera également source de renseignements sur la Réserve 
Internationale de Ciel Etoilé du Pic du Midi, l’Hôtellerie des Laquets et la démarche UNESCO. 
 
 
Plus d’informations : www.picdumidi.com 

 
 

Renseignements presse 
Laurence de Boerio 

rplb@deboerio.net – 06 03 10 16 56 

http://www.picdumidi.com/
http://www.picdumidi.com/
http://www.picdumidi.com/
mailto:rplb@deboerio.net

