Héritage des sceurs TATIN 12cl

Composition :
Jus de pomme 8 cl
Jus d’orange 2 «cl
Créme liquide 2l
Clous de girofle 3
Cannelle en poudre
Muscade répde

DIRECT

TECHNIQUE

Dans une théiére mettre
les clous de girofle et
la cannelle en poudre.
Ajouter le jus de pom-
me et d’orange. Chauf-
fer au bec. Verser dans
le verre avec une pas-
soir. Verser délicate-
ment la créme liquide 2
P’aide d’une cuillére.

Composition :

Jus d’ananas 6cl
Creéme liguide 3el
Lait de coco 1,5¢l

Sirop de framboise 1,5 ¢l

BLENDER

TECHNIQUE

Meélanger les
ingrédients au blender

avec quelques giagons.

DECORATION

Saupoudrer d’une pincée
de noix de muscade
ripée. Ajouter une paille.

DECORATION
Sur le bord du verre, disposer éventuellement une
fraise et une tranche d’ananas.

ANANAS MINTY 12cl

SHAKER Tumbler

Compeosition :

Jus d’ananas 6cl
Jus de citron vert 1ecl
Gini Scl

Un trait de menthe

paille.

DECORATION
Déposer sur le bord du verre, un zeste
de citron vert en fortillon. Ajouter une

TECHNIQUE

Dans un Shaker 3 demi rempli de glace : verser le
jus de citron vert et le jus d’ananas. Frapper. Ver-
ser dans un tumbler. Compléter de Gini et ajouter
un trait de sirop de menthe.




